RANCHO DEL SOL

Eat good, Feel good !

SINCE 2006




Chers clients,

Bienvenue dans notre établissement ! Chaque jour, notre chef et toute I'équipe
s’efforcent de vous proposer des plats variés, préparés avec passion et un soin
particulier. Nous avons a coeur de travailler avec des produits frais, de saison, et de

garantir une cuisine authentique, faite maison.

Nous sommes fiers d’avoir obtenu le titre de Maitre Restaurateur, une
reconnaissance officielle de notre engagement pour la qualité et le respect du

savoir-faire culinaire.

Votre satisfaction est notre priorité, et nous espérons que vous passerez un

moment agréable et gourmand en notre compagnie.

Merci de votre confiance et bonne dégustation !

Johann et I’équipe du Rancho Del Sol

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS




Cocktails

Classique
12 €

° Spritz (Apérol ou St Germain)
Prosecco, Club soda

° Planteur
Rhum Blang, Jus De Fruits, Sirop De Grenadine, Rhum
Meyers

° Margarita
Tequila, Triple Sec, Jus De Citron
Option : Mangue, Passion Ou Fraise +1€

° Mojito Classique / Royal (+4€)
Rhum Blang, Citron, Menthe Fraiche, Club Soda
Option : Mangue, Passion Ou Fraise + 1€

° Bloody Mary
Vodka, Jus De Tomate, Jus De Citron, Sel De Céleri,
Tabasco

° Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Jus De Cranberry, Jus De Citron

° Bay Breeze
Vodka, Jus De Cranberry, Jus d’Ananas, Jus De Citron

° Espresso Martini
Vodka, Espresso, Liqueur De Café, Sirop Sucre De
Canne

° El Diablo
Tequila, Ginger Ale, Jus De Citron, Liqueur De Cassis

Virgin
° Fresh Limonade 8 €
Jus de citron pressé, Sirop, Eau
° Passion Fizz 8 €
Jus de passion, Passion fraiche, Club soda
° Mojito 1€
Option : Mangue, Passion Ou Fraise +1€
° Daiquiri 1€
Option : Mangue, Passion Ou Fraise +1€
° Pina Colada 1€

Option : Mangue, Passion Ou Fraise +1€ \

Prix en Euros — TGCA incluse -
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Signature
14 €

° Summer Vibes
Rhum Blanc, Aperol, Jus D’ananas, Jus De Citron Vert,
Sirop

° Guava Planteur
Guavaberry Rhum, Jus De Fruits, Sirop De Grenadine

° Fresh Rancho
Liqueur De St Germain, Champagne, Framboise
Fraiche

° Porn Star Martini
Vodka Vanille, Passoa, Jus De Citron, Fruit De La
Passion + Shot De Champagne

Frozen
13 €
° BBC
Baileys, Purée de Banane, Créme de Coco, Glace

° Pina Colada

Rhum Blanc, Créme de Coco, Jus d’Ananas, Rhum
Meyers, Glace

Option : Mangue, Passion, Guavaberry, Fraise + 1€

° Margarita Classique
Tequila, Triple Sec, Jus de Citron, Glace

Option : Mangue, Passion ou Fraise + 1€

° Mojito Classique
Rhum blang, Citron, Menthe Fraiche, Club Soda, Glace
Option : Mangue, Passion ou Fraise + 1€

° Mudslide
Vodka, Baileys, Liqueur de Café, Glace

° Daiquiri
Rhum Blang, Jus de Citron Vert, Sirop de sucre
Option : Mangue, Passion ou Fraise + 1€
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Boissons

Sodas Jus de fruits Eaux Biéres
4€ 4€ JU _ 4€
ua Panna petite
Club Soda Ananas q A P Heineken o°
Coca Cola Cranberry (Bouteille)
Coca zero Goyave Grande Heineken
Fanta Multifruit Aqgaszagna (Pression)
Ginger Ale Orange ’ s€
Oasis Tropical Passion Grande Bouteille
lce Tea Péche Pomme San Pellegrino Carib
ari
Sprite Tomate 7/50 € _
Tonic Water Coors light
Corona
Schweppes
Agrumes SXM Beer

Shirley Temple

Vins
Rosé Blanc Rouge
Charlotte 7€ Chardonnay 6€ Cotes du Rhbne. 7 €
Zinfandel 7€ Sauvignon 7€ Pinot noir 7€
Pampelonne 10 € Pinot Grigio 8 € Malbec 8 €
Moscato 6 € Bordeaux 7€
Apéritifs

Ricard, Martini, Ti punch 5,50 €

Mauresque 6 €

Porto 6,50 €

Ti punch vieux 7€

Kir (cassis, péche...) 7€

Coupe de Prosecco 7 €

Coupe de champagne 14 €

Kir royal 15 €

Mimosa 15 €

Prix en Euros — TGCA incluse -




Entrées & Tapas a partager

Petite Salade Caesar Classique 9,00 €
Salade Romaine, Croltons, Tomates Cerise, CEuf Dur, Copeaux de
Parmesan, Sauce Caesar aux Anchois

Cassolette d’Escargots au Beurre d’Ail et Persil

Par 6 Pieces : 9.50 €
Par 12 Pieces : 15.50 €
Assiette d’Accras de Morue Fait Maison 14,00 €

8 pieces avec sa sauce Créole

Croquettes Croustillantes de Crabe 18,00 €
5 pieces avec sa sauce Tartare

Petits Empanadas au Boeuf 16,00 €
5 pieces avec son Guacamole

Mini Brochettes de Poulet Satay 16,00 €
5 pieces avec sauce Cacahuete

Trilogie de tartinades et son pain Pita 20,00 €
Houmous de Pois Chiches, Guacamole d’Avocat, Muhammara
(Poivron réti et noix)

Assiette Mix tapas 33,00 €
4 Accras de Morue, 2 Croquettes de Crabe, 2 Empanadas, 2
Brochettes de Poulet, Houmous de Pois chiches, Pain Pita, Sauce

Créole et Sauce Tartare
< g)v,
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Prix en Euros — TGCA incluse -




CoOté Fraicheur

Salade Caesar au Poulet Grillé 21,00 €
Salade Romaine, Crodtons, Tomates Cerise, CEuf Dur, Copeaux de
Parmesan, Sauce Caesar aux Anchois

Salade Caesar aux Crevettes Sautées 22,00 €

Salade des Caraibes 23,50 €
Mesclun de Salade, Poulet Fumé, Grosses Crevettes Sautées, Dés
d’Ananas, Suprémes de Pamplemousse, Mangue, Tomates Cerise,
Vinaigrette au Miel et Citron Vert

Poke Bowl au Tartare de Saumon Frais 25,50 €
Riz Basmati au Vinaigre de Riz, Feves, Dés de Mangue Fraiche et
d’Ananas, Carottes Rapées, Pickles d’Oignons Rouges, Concombre,
Wakame, Betteraves, Gingembre Rose, Graines de sésame,
Vinaigrette aux fruits de la passion

Tartare de Thon Yellowfin frais 28,50 €
Cive, Coriandre, Echalotes, Huile d'Olive, Gingembre Rose
Vinaigrette de Citron Vert, Chips de Banane Plantain

Servi avec des Frites Maison

Prix en Euros — TGCA incluse -




COté Steakhouse

Le Burger Rancho, Sauce Tartare 22.00 €
Steak Haché 180 g, American Cheese, Salade, Tomates, Oignons Rouges,
Cornichons, Bacon- servi avec Frites Maison

Tartare de Boeuf US Angus Choice (220grs) 28,50 €
Préparé par nos soins, avec un accompagnement de votre choix

Bavette de Boeuf US Angus Choice (220grs) 28,50 €
Avec un accompagnement et une sauce de votre choix

Entrecote de Boeuf US Angus Choice (z00grs) 35,00 €
Avec un accompagnement et une sauce de votre choix

Demi Poulet Fermier Label Rouge R6ti au Romarin 28,50 €
Avec un accompagnement et son Jus au Romarin

Magret de Canard, Sauce Bigarade 34,00 €
Ecrasé de pommes de terre, suprémes d’Orange, Asperges vertes

Sauces Accompagnements

Frites Maison
Pommes de terre sautées

Sauce aux Poivres Verts

Sauce aux Champignons Ecrasé de Pommes de terre

Sauce au Bleu d’Auvergne

Légumes Frais Croquants

Riz Blanc

Riz Créole aux Haricots Rouges
Salade

Jus de Viande au Romarin

Extra 3,00 €

Extra Petite Portion : 4,50 €
Extra Grande Portion : 7,50 €

Prix en Euros — TGCA incluse -



C6té Poissons

Tous nos poissons sont frais

e Filet de Saumon Frais Poélé 28,50 €
Sauce Homardine, Riz blanc ou Créole et Julienne de Légumes Frais
Croquants

e Pavé de Mahi-Mahi Frais Poélé 31,00 €

Créme de Piment Végétarien
Riz blanc ou Créole et Julienne de Légumes Frais Croquants

e Tataki de Thon Yellowfin aux Graines de Sésame 31,50 €
Sauce Teriyaki, Riz Blanc et Brunoise Exotique

e Grosses Crevettes 32,00 €
Sauce au Lait de Coco Gingembre Frais et Dés de poivrons
Riz Blanc ou Linguines

Cb6té Veggie
e Linguines Veggie a la sauce tomate 21,00 €

Légumes sautés : Courgettes, Poivrons, Carottes, Tomates, Oignons et
Champignons

C6té Timoun
(12 ans et moins)
15.00 €
e Jus de Pomme ou Jus Multifruit

e Steak Haché / Poulet Grillé / Filet de Poisson
Accompagné de Riz Blanc ou Frites Maison
Ou Pizza Kid Texane / Rodéo

e Salade de Fruits Frais ou 1 Boule de Glace

Prix en Euros — TGCA incluse -



Texane

Sauce tomate, mozzarella,

Rodéo

Sauce tomate, mozzarella,

Western

Pizzas

Toutes nos pizzas peuvent étre servies en base créme

Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives

Aloyau

Sauce tomate, mozzarella,

Desperados

Sauce tomate, mozzarella,

Pony express

Sauce tomate, mozzarella,

Hacienda

Sauce tomate, mozzarella,

Country

Sauce tomate, mozzarella,

Montana

Sauce tomate, mozzarella,

Extra

12 €
olives

14 €
pepperoni, olives

15 €

16 €
boeuf haché, poivrons, oignons, ceuf, olives

16 €
fromage de chévre, bacon, olives

16 €
pepperoni, jambon, oignons, poivrons, olives

16 €
saumon fumé, créme fraiche, olives

16 €

poulet, poivrons, oignons, créme fraiche, olives

17 €

tomates, artichauts, oignons, poivrons, olives

2 €

Créme, oignons, poivrons, champignons, ceuf, ananas, bacon, poulet,
anchois, pepperoni, beeuf, fromage de chévre, bleu, crevettes (5 €)

Prix en Euros — TGCA incluse -




Menu Anniversaire
OFFERT

1 plat, 1 dessert, 1 boisson

Plat
Linguines Veggie
Salade Caesar au Poulet Grillé
Salade des Caraibes
Burger du Rancho
Bavette
1/2 Poulet roti
Filet de saumon
La pizza de votre choix

Dessert
Mousse chocolat
Cheesecake Oreo

Tatin aux pommes
Salade de fruits
1 boule de glace

Boisson
Soda
Jus de fruit
Biere
Verre de vin
Ti Punch

Pour les enfants de 12 ans et moins : Menu enfant

Sur présentation de piéce d’identité - Valable le jour J-
A partir de 18h — a consommer sur place




Toute I'équipe vous souhaite un agréable moment

La liste des allergénes et la provenance de nos viandes sont a votre disposition, n’hésitez
pas a les demander.

RANCHO DEL SOL

Pensez a notre service de livraison et commandez en ligne !

www.elranchodelsol.com

Restez connecté, Likez et Partagez !

facebook




